
   SET MENI

HLADNO PREDJELO

  1. Njeguški pršut

  2. Užička goveđa pršuta

  3. Zlatiborska pečenica

  4. Kulen

  5. Gauda kačkavalj

  6. Feta sir

  7. Rolat sa spanaćem, šunkom i krastavčićima

  8. Rolat sa paprikom i feta sirom

  9. Pita sa sirom

10. Pita sa mesom

11. Mini projica

12. Pileća salata

13. Masline

Predjelo se servira svakom gostu pojedinačno na tanjir

SUPA I ČORBA

  1. Teleća čorba

  2. Pileća supa sa rezancima

  3. Razne vrste potaža

  4. Gaspaćo

Mladenci unapred biraju jednu za sve goste

MEĐUJELO

  1. Sarmice od zelja

  2. Sarma od kiselog kupusa

  3. Lazanje

  4. Punjene paprike ili tikvice

  5. Hrskave rolnice sa feta sirom

  6. Spring rolls

  7. Pileća bajadera

  8. Mocarela sa pršutom i rukolom

  9. Punjene pohovane paprike sa kajmakom

Mladenci unapred biraju jedno jelo za sve goste



GLAVNO JELO

  1. Njeguški stek

  2. Rolovana ćuretina sa pečurkama i prelivom od dimljenog sira

PRILOZI

  1. Pekarski krompir

  2. Grilovano povrće ili pohovani celer

  3. Šargarepa sa susamom

SELEKCIJA SVEŽIH SALATA

  1. Grčka salata

  2. Mix zelenih, radič, rukola, čeri

  3. Cvekla sa jabukama i rukolom

  4. Cvekla kupus zelena

  5. Vitaminska

  6. Bašta

Mladenci unapred biraju 2 salate za sve goste

Nije kraj, nakon glavnog jela poslužićemo još i:

  1. Pileće medaljone sa goveđom pršutom i kačkavaljem

  2. Pikantne uštipke od junećeg mesa

  3. Piletinu u susamu

  4. Pečenje

HLEB

  1. Hleb od pšeničnog brašna

  2. Integralni hleb sa semenkama

  3. Hleb od heljdinog brašna

  4. Hleb od ražanog brašna

  5. Baget

  6. Bele zemičke

  7. Dijet zemičke

  8. Bavarske kiflice

VOĆNI RAŽNJIĆI UZ TORTU

  1. Jabuke     7. Banane

  2. Kruške     8. Ananas  

  3. Jagode     9. Mandarine

  4. Lubenice   10. Grejpfrut

  5. Dunje   11. Kivi

  6. Grožđe   12. Pomorandže

Ponuda svežeg voća zavisi od sezone


